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Restaurante-Escuela de CESSA San Ángel
El Student’s Cooking Laboratory (SCOLA) es el primer Restaurante-Escuela en México y América Latina, 

fundado en 1994 como una de las innovaciones académicas más importantes en los sectores de la 
hospitalidad y la gastronomía.

En SCOLA, nuestros estudiantes son los encargados de elaborar y servir los deliciosos platillos, como parte 
de su formación práctica en cocina y servicio. Disfruta de una experiencia gastronómica única mientras 

apoyas el desarrollo profesional de nuestros futuros chefs y expertos en hospitalidad y alimentación.
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El caos que impulsa el cambio

La cocina española rompió con la lógica tradicional e introdujo la emoción, la 
sorpresa y la provocación en cada plato. Se distorsionaron formas, se 

desdibujaron expectativas, y se convirtió el menú en una experiencia sensorial. 
La cocina española es la ruptura con lo establecido, la explosión de creatividad 
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Cuota de recuperación: $893.00 MXN (IVA incluido)

Reserva tu mesa ahora para la siguiente temporada
� +52 (56) 1990 7233
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Puré de Higos
Inspirado en “Rosa Meditativa” de Salvador Dalí, 1958

Puré de higos caramelizados con queso manchego, aceite de romero,
pétalos de pensamientos y almendra rallada.

Crema de Ajo
Inspirado en “Bodegón con Botella y Vaso” de Juan Gris, 1913

Crema de ajo blanco con aire de almendras, frutos secos con
aceite de chile morita, uvas verdes y jamón crocante.

Jitomate Heirloom
Inspirado en “El Jardín” de Joan Miró, 1925

Jitomate heirloom al vacío con vinagre balsámico, tierra de pan
de fermento largo y pepinos encurtidos.

Tabique de Res
Inspirado en “Mujer, Pájaro y Estrella” de Joan Miró, 1942

Tabique de rabo de res, salsa de azafrán, puré de chícharo,
calabaza de castilla y betabeles rostizados.

Arroz Meloso
Inspirado en "Marina" de Joaquín Sorolla, 1881

Arroz meloso con productos del mar, alioli de limón en
conserva y pétalos de echalote encurtido.

Helado de Turrón
Inspirado en “Entre Dos Aguas” de Paco de Lucía, 1973

Helado de turrón con crumble de naranja, duraznos al grill
y jamón con miel de abeja

Tarta Vasca
Inspirado en “La Persistencia en la Memoria” de Salvador Dalí, 1931

Tarta vasca con decoraciones de chocolate y salsa de jerez.

Milá
Inspirado en “Casa Milà” de Antoni Gaudí

Coctel hecho a base de pera, licor del 43 y agua mineral.

Femina Catalonia
Inspirado en “Femina Catalonia” de Alphonse Mucha

Mocktail hecho a base de frambuesa macerada, jamaica y agua mineral.
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Este Restaurante-Escuela no es un restaurante comercial.

Parte de los ingresos generados en nuestra aula de aplicación se destinan a fortalecer el programa 
de becas y apoyos académicos de la Comunidad CESSA. De esta forma, impulsamos la formación 
práctica de nuestros estudiantes y ampliamos las oportunidades de desarrollo académico.

Al ser un Aula de Aplicación, las bebidas son cortesía de esta institución, por lo que se pueden 
solicitar únicamente dos bebidas alcohólicas. Las bebidas no son transferibles.

Horario de servicio de 2 p.m. a 5 p.m.

Los alimentos servidos en nuestro laboratorio pueden contener trazas de los alérgenos comunes: 
leche, huevos, trigo, cacahuetes, frutos secos, soya, pescado, crustáceos y moluscos. Si usted o 
alguien de su grupo tiene una alergia alimentaria, por favor, informe a su mesero antes de ordenar 
para que pueda ayudarlo a elegir la mejor opción. De no hacerlo, CEOESA, SC no podrá hacerse 
responsable por reacciones o efectos derivados del consumo.

https://api.whatsapp.com/send?phone=525619907233&text=%C2%A1Hola!%20Quiero%20hacer%20una%20reservaci%C3%B3n%20en%20SCOLA?

