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ARROZ & PASTA
・ TODO COMIENZA CON UNA SEMILLA ・

El arte del confort oriental.

El ramen es mucho más que un platillo; es un abrazo cálido en un tazón y un 
ícono global de la gastronomía asiática. Originario de China y perfeccionado en 
Japón, este reconfortante caldo con fideos tiene el poder de contar historias de 

paciencia y dedicación.

Para nuestra experiencia de este mes, rendimos homenaje al lamian, el antiguo 
arte de estirar los fideos a mano. Al degustar nuestro ramen, descubrirán esa 
textura elástica, vibrante y única que solo puede ofrecer una masa elaborada 

desde cero. Es un viaje directo a las calles de Asia, diseñado para que sientan en 
cada bocado el respeto por una tradición milenaria que ha conquistado al 

mundo entero.

RAMEN

$550.00
Cuota de recuperación:

Menú

Botana

Entradas

Fuertes

Limpia Paladar

Postres

Bebida

Hoja de lechuga con kimchi casero y cremoso de cacahuate.

Rollo de papel de arroz Vietnamita
Papel de arroz, fideos vermicelli, espinaca, menta, cilantro
y camarón con ponzu.

Dashi con fideo Udon
Caldo dashi con alga kombu, fideos udon, zanahorias,
hongos shiitake y cremini.

Arroz basmati con cubos de pollo al curry
Curry, muslo de pollo, yogurt y arroz basmati con almendras,
canela y pasas.

Ramen con verduras y costillas de cerdo agridulce
Fideos de ramen salteados con verduras y costilla de
cerdo laqueada.

Estrella del oriente
Té negro con limón, jengibre y anís.

Sticky rice con coco y fruta de temporada
Arroz glutinoso con leche de coco, ensalada de lichi,
fresas con mirin y durazno al grill.

Mochis
Esferas de arroz glutinoso rellenas de dulce de ajonjolí negro.

Yuzu Fizz (Mocktail)
Té verde con lichi, yuzu, menta y un toque de agua mineral.

Los alimentos servidos en nuestro laboratorio pueden contener trazas de los alérgenos comunes: leche, huevos, trigo, cacahuetes, frutos secos, soya, 
pescado, crustáceos y moluscos. Si usted o alguien de su grupo tiene una alergia alimentaria, por favor, informe a su mesero antes de ordenar para que 
pueda ayudarlo a elegir la mejor opción. De no hacerlo, CEOESA, SC no podrá hacerse responsable por reacciones o efectos derivados del consumo.

� +52 (55) 7004 9241

Este Restaurante-Escuela no es un restaurante comercial.

Parte de los ingresos generados en nuestra aula de aplicación se destinan a fortalecer el programa 
de becas y apoyos académicos de la Comunidad CESSA. De esta forma, impulsamos la formación 
práctica de nuestros estudiantes y ampliamos las oportunidades de desarrollo académico.

Horario de servicio de 2 p.m. a 5 p.m.

cessa.edu.mx



