
� RESERVA AQUÍ

Restaurante-Escuela de CESSA Estado de México
Creative Hall, CREHA, es un lugar donde la creatividad de nuestros alumnos cobra vida a través de 

diferentes olores, sabores y texturas, que se plasman en platillos de diferentes cocinas del mundo. Estos 
son llevados al comensal mediante un cuidadoso servicio a la mesa del cual también son responsables.

Semana a semana, los visitantes pueden disfrutar de un concepto gastronómico con un menú que 
sorprenderá a su paladar con sabores irrepetibles y disfrutarán de la atención y servicio característicos 

de CESSA.

Reserva una mesa ahora para tus reuniones sociales
� +52 (56) 1990 7233

F E S T I VA L     C U L I N A R I O

MÉXICO ITALIA ESPAÑA

Cada región tiene un alma. Cada platillo, su esencia.

Esencia Española
Sabores que evocan mar, tierra y tradición: desde la frescura del gazpacho 

andaluz, hasta la contundencia de un rabo de res estofado o la delicadeza de 
una crema catalana.

Cuota de recuperación: $450.00 MXN (IVA incluido)

cessa.edu.mx

Este Restaurante-Escuela no es un restaurante comercial.

Parte de los ingresos generados en nuestra aula de aplicación se destinan a fortalecer el programa 
de becas y apoyos académicos de la Comunidad CESSA. De esta forma, impulsamos la formación 
práctica de nuestros estudiantes y ampliamos las oportunidades de desarrollo académico.

Horario de servicio de 2 p.m. a 5 p.m.

Los alimentos servidos en nuestro laboratorio pueden contener trazas de los alérgenos comunes: 
leche, huevos, trigo, cacahuetes, frutos secos, soya, pescado, crustáceos y moluscos. Si usted o 
alguien de su grupo tiene una alergia alimentaria, por favor, informe a su mesero antes de ordenar 
para que pueda ayudarlo a elegir la mejor opción. De no hacerlo, CEOESA, SC no podrá hacerse 
responsable por reacciones o efectos derivados del consumo.

MENÚ

Botana

Entradas

Fuertes

Postres

Bebida

Madrid
Croqueta de chorizo español con alioli.

Navarra
Piquillos rellenos de atún con salsa de pimiento.

Andalucía
Ajoblanco acompañado de uvas.

Valencia
Paella

La Rioja
Res estofada con papas cascadas.

Andalucía
Torrijas con helado de naranja y limón.

Cataluña
Crema Catalana de café con bizcocho de cardamomo.

Rebujito de Feria
Infusión de manzanilla con limón amarillo, Sprite Zero®
y aceituna verde.

https://wa.link/anxaj1

